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SPEISEKARTE

Oi Kryes Istories (Kalte Mezédes)
Pantzari “* ®
Gekochte Rote Bete mit Blattern, mariniert in Olivendél, Essig und Knoblauch.
Tirokafteri ©-°
Hausgemachte, pikante Feta-Creme aus original griechischem Feta und Peperoni.

Tzatziki *
Hausgemachte creme mit echtem griechischem Joghurt, frischen Gurken, Knoblauch und
hochwertiges Olivendl von Kreta

Skordalia “® @
Hausgemachter herzhafter creme aus Kartoffeln, viel Knoblauch, Olivendél und Zitrone.

Taramas APFLL234,
Aromatischer Fischrogen-creme (Taramosalata), zubereitet nach traditionellem Rezept.

Garifallo @
Frische Tomatenscheiben und Gurken, Oliven, Zwiebeln, Ol und Oregano.

Dolmadékia‘?33 ®
Hausgemachte, kalte Weinblatter gefillt mit Reis und aromatischen Krautern.
Serviert mit hausgemachten Tzatziki*.

Eligs -? ®
Hochwertige, aromatische Kalamata-Oliven. Eine traditionelle griechische Delikatesse.
Ideal als Begleitung zum Ouzo oder Wein.

Dakos A+
Kretische Gersten-Zwieback (Paximadi) mit frischen, geriebenen Tomaten, zerbréseltem Feta-Kase,
Oliven und Olivendl.

Zesti Parea (Warme Mezédes)
Fava ®
Hausgemachtes Plree aus gelben Erbsen, serviert mit frischen Zwiebeln und Olivendl.

Kolokithokeftédes #“¢
Hausgemachte griechische Gemisepuffer mit Zucchini und Feta, Knusprig gebraten. Serviert mit
hausgemachten Tzatziki*.

Pipergia Psiti ®-®
Rote Paprika, gefillt mit cremigem Feta und Kréutern, im Ofen gebacken.

Melitzana Psiti ®*°
Frische Aubergine, auf dem Grill zubereitet, belegt mit zerbréseltem Feta, Zwiebeln und Olivendl.

Kolokithakia Tiganita* ®
Frisch geschnittene Zucchinischeiben, knusprig frittiert, Serviert mit hausgemachten Tzatziki.

Gigantes ' ®
Grol3e weil3e Bohnen, im Ofen in einer reichhaltigen TomatensofRe mit Krautern gebacken.

Bekri Mezé “-*
Wirziges Schweinefleisch in reichhaltiger WeiBwein-Sol3e.

Preis
7,00 €

7,50 €

6,50 €

6,50 €

7,00 €

6,50 €

9,00 €

7,00 €

7,50 €

7,00 €

7,50 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

7,00 €

9,00 €
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Psita Lachanika® ®
Gemuse vom Girill, Paprika, Zucchini und Aubergine.

Sik6ti Tigania*-*®
Leberstreifen, in Olivendl mit Zwiebeln gebraten und mit WeiBwein abgeldscht.

Spetzofai
Traditionelles Gericht aus wirziger Bauernwurst** (griechische Dorfwurst),
in einer kréaftigen Tomatensol3e mit Paprika.

Patates Tiganités ®
Pommes Frites, knusprig frittiert. Der unverzichtbare Genuss.

Spanakotirépita (Griechische Spinat-Kase-Pastete) #©¢2

Filoteig, hochwertiges kretisches Olivenél, Spinat, Frihlingszwiebeln, Feta-Kase, verschiedene Krauter.

Pita** © @

Traditionelles, weiches griechisches Pita-brot, leicht auf dem Grill erwarmt.
Perfekt als Begleiter zu all unseren Gerichten.

Stin Akrogialia (Mezedes aus dem Meer)
Mudia Saganaki "
Frische Muscheln in pikanter TomatensoR3e, mit Feta verfeinert.
Mit einem Schuss Ouzo und Krautern serviert.

Garides Saganéaki &¢
Frische Garnelen in pikanter Tomatensof3e und Feta serviert und mit einem
Schuss Ouzo und Krautern verfeinert.

Midopilafo ™
Herzhaftes griechisches Reisgericht mit frischen Muscheln und aromatischen Krautern.

Mpakaliaros se Kourkouti #°+*
Frische Kabeljau-Filets in hausgemachtem knusprigem Teigmantel frittiert.
Serviert mit hausgemachter Skordalia (Knoblauch Kartoffelpirre).

Chtapoédi sti Schara -M®
Zarter, gegrillter Oktopusarm, mariniert in Olivendl , Oregano und Essig.

Géavros Marinatos °+°
Sardellenfilets, mariniert in Olivendl, Essig und frischen Krautern.

Géavros *P
Frischer Sardellen, leicht bemehlt und knusprig in der Pfanne gebraten.

Kalamari kokkinisté M°

Kalamari-Ringe, in einer reichen griechischen Tomatensof3e mit aromatischen Krédutern geschmort.

Skoumpri Kapnist6 -5
Geraucherte Makrele, serviert mit Olivendl, Zwiebeln und frischer Zitrone.

Midia achnista “*?
Frische Muscheln, gedampft mit Knoblauch und aromatischen Krautern.

9,00 €

10,90 €

9,00 €

4,50 €

9,00 €

1,50 €

8,00 €

10,50 €

7,50 €

8,90 €

14,90 €

5,90 €

8,00 €

10,50 €

9,00 €

7,50 €
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Chtapodosalata ™-°

Hausgemachter Oktopusscheiben, zart gekocht und mariniert mit Olivenél, Essig und Krautern.

Kalamari Tiganité *"
Tintenfischringe aus ganzen Tintenfischtuben in Mehl gebraten.

Tirokatastasi (Kase-Mezédes)
Féta ©
Original griechischer Feta, eingelegt in Olivendl mit frischem Oregano.

Féta Psiti ©
Frischer griechischer Feta-Kase, auf der Grillplatte zubereitet, belegt mit Olivendl, Tomatenscheiben,
Paprika und Oregano.

Féta-Saganaki se Fillo #¢2
Griechischer Feta, umhllt von knusprigem Filoteig und in der Pfanne gebraten.
Mit cremigem Honig verfeinert.

Bougiournti®
Pikante Feta-Spezialitat, Uberbacken mit frischen Tomaten, Peperoni, Olivendl und Oregano.

Tyrokrokétes ~¢
Hausgemachte Kroketten aus einer Auswahl griechischer Kasesorten, auf3en knusprig und innen
cremig.

Kefalotyri Saganaki ¢
Griechischer Hartkase, goldbraun in der Pfanne gebraten, mit einem Spritzer Zitrone.

Ta Kanes Salata (Salate)
Klein
Choriatiki © 6,90 €
Griechischer Bauersalat, Frische Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven, original griechischer
Feta-Kéase und mit hochwertige kretischen Olivendl und Oregano angemacht.

Politiki '-* ®
Fein geschnittener Salat aus Weil3kohl, Karotten, Florina-Paprika und Staudensellerie,
mariniert mit Olivendl und Essig.

Stiftskeller Salat &">-** 8,00 €
Lollo Rosso, Roukola, Babyspinat, Cocktail-Tomaten, Kefalotyri, Wallnsse und einer
Vinaigrette aus Olivendl, Balsamico, Honig und Senf.

O Erotas Tis Skaras (Grillgerichte)

Tsipoura Skaras °-®
Eine ganze Dorade vom Grill, klassisch mit Zitrone, serviert mit Ofen-Drillinge mit Rosmarin und
Thymian, knackigem Gemise vom Grill

Biftéki Skaras *¢

Hausgemachtes Hacksteak 100% vom Rind, nach griechischer Art, saftig und wiirzig auf dem Grill
zubereite incl. einer halben Pitat. Serviert mit Zwiebeln,knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.

Biftéki Gemisto *¢

Hausgemachtes Hacksteak 100% vom Rind, gefilllt mit Feta Kése. Auf dem Grill saftig und wirzig
zubereitet incl. einer halben Pita. Serviert mit Zwiebeln,knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.

9,90 €

9,50 €

5,50 €

9,00 €

10,90 €

11,90 €

8,00 €

10,90 €

GroR
12,00 €

9,00 €

15,00 €

24,90 €

19,90 €

20,90 €
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Chirin6 Souvlaki

Zwei saftige Schweinefleischspiel3e, gegrillt. Serviert mit Zwiebeln,knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki* incl. einer halben Pita. Serviert mit Zwiebeln,knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.

Kotopoulo Souvlaki
Zwei saftige HahnchenfleischspielRe, gegrillt. Serviert mit Zwiebeln,knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.

Filéto Kotdpoulo

Saftiges Hahnchenbrustfilet, gegrillt. Serviert mit Zwiebeln,knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki* incl. einer halben Pita. Serviert mit Zwiebeln,knusprige Pommes und
dreierlei hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.

Arnisio Souvlaki

Zwei saftige Lammfleischspiel3e, gegrillt. Serviert mit Zwiebeln, Rosmarin Ofen-Drillingen oder
knusprige Pommes und dreierlei hausgemachten Tzatziki* incl. einer halben Pita. Serviert mit
Zwiebeln,knusprige Pommes und dreierlei hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.

Arnisia Paidakia
Zarte Lammkoteletts vom Girill, klassisch mit Zitrone, serviert mit Rosmarin Ofen-Drillingen, knackigem
Gemuse vom Grill und hausgemachten Tzatziki*.

Kontosouvlaki

Zwei Souvlaki-Spief3e mit Schweinefleisch, Zwiebeln und Paprika, nach Art des Kontosouvli gewirzt
und gegrillt incl. einer halben Pita. Serviert mit Zwiebeln,knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.

Mix Grill

Griechische Grillplatte

1x Schweinefleischspiel3, 1x Bifteki (100% vom Rind), 1x Hahnchenfilet und 1x griechische
Bauernwurst** incl. einer halben Pita. Serviert mit Zwiebeln,knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.

Tis Giagias (Omas Gerichte)

Mousakas *¢°¢ (nur Montag)
Traditioneller Auflauf mit Hackfleisch (100% vom Rind), Auberginen, Kartoffeln und cremiger Béchamel:
Sol3e, im Ofen Uberbacken serviert mit Feta.

Gemista (nur Mittwoch)

Frische Paprika, gefillt mit Reis und Krautern, im Ofen gebacken. Dreierlei von hausgemachten
Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.

Lachanontolméades (nur Donnerstag)

Kohlblatter, gefullt mit Hackfleisch (100% vom Rind) und Reis, im Ofen gebacken.
Dreierlei von hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.

Garidomakaronada (Griechische Garnelen-Nudeln) ##
griechische Pasta mit gro3en Garnelen mit einer intensiv-aromatische, hausgemachte Sauce auf Basis
von frischen Tomaten, verfeinert mit einem Schuss griechischem Ouzo

Glikies Amarties (Sundige Nachtische)
Giaourti me Méli &
Griechischer Joghurt, serviert mit Honig und Walnissen.

Galaktompoureko #<¢?
SiiRspeise aus knusprigem Filoteig, geflllt mit einer cremigen Grie3creme und mit Zitronensirup
Ubergossen.

18,90 €

18,90 €

18,90 €

25,90 €

26,90 €

20,50 €

24,90 €

17,50 €

15,50 €

14,90 €

19,90 €

6,90 €

8,90 €



eine Portion Mayonaise, Senf oder Ketchup

Vegetarisch @®Vegan

Legende Speisekarte

* Tzatziki L5 **A,E,F,G,H,,J,K,1,2,3,4,10 *** Pita AF.G.2.3

Legende Zusatzstoffe und Allergene

Zusatzstoffe:
1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstarker
5 geschwefelt
6 geschwarzt
7 gewachst
8 mit SURungsmittel
9 Aspartam- Phenylalaninquelle
10 mit Phosphat
11 coffeinhaltig
12 chininhaltig
Allergene:
glutenhaltig
enthalt Krebstiere
enthélt Eier

2 <3 rXR=—==IOTMMmMOO®D>

enthalt Fisch

enthalt Erdniisse
enthalt Soja

enthalt Milch

enthalt Schalenfriichte
enthalt Sellerie
enthalt Senf

enthalt Sesamsamen
enthalt Schwefeldioxid / Sulfite
enthalt Lupinen
enthalt Weichtiere

0,50 €



