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SPEISEKARTE

Oi Kryes Istories (Kalte Mezédes)
Pantzari “* ®
Gekochte Rote Bete mit Blattern, mariniert in Olivendél, Essig und Knoblauch.
Tirokafteri ©-°
Hausgemachte, pikante Feta-Creme aus original griechischem Feta und Peperoni.

Tzatziki *
Hausgemachte creme mit echtem griechischem Joghurt, frischen Gurken, Knoblauch und
hochwertiges Olivendl von Kreta

Skordalia “® @
Hausgemachter herzhafter creme aus Kartoffeln, viel Knoblauch, Olivendél und Zitrone.

Taramas APFL1234
Aromatischer Fischrogen-creme (Taramosalata), zubereitet nach traditionellem Rezept.

Garifallo @
Frische Tomatenscheiben und Gurken, Oliven, Zwiebeln, Ol und Oregano.

Dolmadékia‘?33 ®
Hausgemachte, kalte Weinblatter gefillt mit Reis und aromatischen Krautern.
Serviert mit hausgemachten Tzatziki*.

Eligs -? ®

Hochwertige, aromatische Kalamata-Oliven. Eine traditionelle griechische Delikatesse.
Ideal als Begleitung zum Ouzo oder Wein.

Déakos A&+

Kretische Gersten-Zwieback (Paximadi) mit frischen, geriebenen Tomaten, zerbréseltem Feta-Kase,

Oliven und Olivendl.

Dips Mezze-Sinfonie, das Quartett der griechischen Aromen APFG&L123457

Geniel3en Sie eine feine Auswahl unserer hausgemachten, traditionellen Dips, serviert mit warmem

Pitabrot:

Tarama: Cremige Mousse aus feinstem Fischrogen mit einem frischen Hauch von Zitrone.
Tirokafteri: Pikante Schafskdsecreme, verfeinert mit gegrilltem Chili und Olivendl.

Tzatziki: Erfrischender griechischer Joghurt mit knackiger Gurke und intensivem Knoblauch.
Skordalia: Traditionelles, kraftiges Knoblauch-Kartoffelplree mit einem Schuss Weinessig.
Perfekt zum Teilen als Vorspeise oder zu einem gekuhlten Glas Wein.

Mezze Thalassa & Gi, der mediterrane Genussteller zum Teilen & Erleben APFELNL23455

Eine exklusive Auswahl unserer besten griechischen Vorspeisen, die das Beste aus dem Meer
(Thalassa) und der Erde (Gi) vereint.

Dolmadé&kia — Hausgemachte, mit Reis geflllte Weinblatter

Piperiéstses — Mild-wirzig eingelegte Paprika

Tzatziki — Der cremige Klassiker mit frischem Knoblauch und Gurke

Tarama — Die feine, traditionelle Fischrogencreme

Chtapodosalata — Zarter Oktopussalat, mariniert in Krautern und Olivendl

Géavros Marinatos — Mild-sauerlich marinierte Sardellenfilets

Pita — Eine ganze, ofenwarme und fluffige griechische Pita

Preis
7,00 €

7,50 €

6,50 €

6,50 €

7,00 €

6,50 €

9,00 €

7,00 €

7,50 €

9,90 €

15,00 €



12

13

14

15

17

18

150

19

19A

20

21

151

22

22B

Zesti Parea (Warme Mezédes)
Kolokithokeftédes #“¢

Hausgemachte griechische Gemisepuffer mit Zucchini und Feta, Knusprig gebraten. Serviert mit

hausgemachten Tzatziki*.

Pipergia Psiti ®
Rote Paprika, gefillt mit cremigem Feta und Kréutern, im Ofen gebacken.

Melitzana Psiti ®+**

Frische Aubergine, auf dem Grill zubereitet, belegt mit zerbrdseltem Feta, Zwiebeln und Olivendl.

Kolokithakia Tiganita* ®
Frisch geschnittene Zucchinischeiben, knusprig frittiert, Serviert mit hausgemachten Tzatziki.

Gigantes ' ®
GrolRe weil3e Bohnen, im Ofen in einer reichhaltigen TomatensofRe mit Krautern gebacken.

Bekri Mezé “-*
Wiirziges Schweinefleisch in reichhaltiger Weil3wein-Sol3e.

Psita Lachanika“® ®
Gemise vom Grill, Paprika, Zucchini und Aubergine.

Sikoéti Tigania“-*®
Leberstreifen, in Olivendl mit Zwiebeln gebraten und mit WeiRwein abgeltscht.

Kotopoulo Tigania®-’
Zarte Hahnchenbruststreifen, in der Pfanne goldbraun angebraten und in einer aromatischen
Weillwein-Senf-SoRe mit feinem Oregano und mediterranen Krautern geschwenkt.

Spetzofai
Traditionelles Gericht aus wirziger Bauernwurst** (griechische Dorfwurst),
in einer kraftigen Tomatensol3e mit Paprika.

Patates Tiganités ®
Pommes Frites, knusprig frittiert. Der unverzichtbare Genuss.

Spanakotirépita (Griechische Spinat-Kase-Pastete) #¢¢?

Filoteig, hochwertiges kretisches Olivendl, Spinat, Frihlingszwiebeln, Feta-Kase, verschiedene Krauter.

pita > © @

Traditionelles, weiches griechisches Pita-brot, leicht auf dem Grill erwarmt.
Perfekt als Begleiter zu all unseren Gerichten.

Vegetarische Mezze-Variation, warme und kalte Kostlichkeiten A¢+¢233

Eine harmonische Komposition aus traditionellen, warmen Spezialitaten, frisch fir Sie zubereitet:

Kolokithokeftedes: Ausgebackene Zucchinipuffer, mit frischen Krautern und echtem Feta.
Dolmadakia: Mit wirzigem Reis und feinen Krautern gefilite Weinblatter.

Gebratene Zucchini: Goldbraun in Olivendl geschwenkt, mit aromatischen Kréutern vollendet.
Gegrilltes Gemuse: Gemiise mit feinen Rostaromen, sanft mit Oliventl und Meersalz betraufelt.

Ideal als leichte Vorspeise oder zum Teilen in geselliger Runde.

7,50 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

7,00 €

9,00 €

9,00 €

10,90 €

10,90 €

9,00 €

4,50 €

9,00 €

1,50 €

12,90 €
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Stin Akrogialia (Mezedes und Fisch aus dem Meer)

Tsipoura Skaras -®
Eine ganze Dorade vom Grill, klassisch mit Zitrone, serviert mit Ofen-Drillinge mit Rosmarin und
Thymian, knackigem Gemiise vom Grill

Mudia Saganaki "
Frische Muscheln in pikanter Tomatensol3e, mit Feta verfeinert.
Mit einem Schuss Ouzo und Krautern serviert.

Garides Saganéaki &¢
Frische Garnelen in pikanter Tomatensof3e und Feta serviert und mit einem
Schuss Ouzo und Krautern verfeinert.

Thalassa Mezze-Variation - die Knusper-Platte aus den Tiefen der Agéais #8PtNS

Eine Auswahl unserer traditionell in Ol goldbraun ausgebackenen Meeresfriichte und
Fischspezialitaten, serviert mit frischer Zitrone:

Gavro tiganito: Knusprig frittierte, Sardellen — der absolute, traditionelle Tavernen-Klassiker.
Kalamari tiganito: Zarte, panierte Tintenfischringe, au3en wunderbar knusprig und innen saftig.
Bakaliaro se kourkouti: Saftiges Kabeljaufilet im traditionellen, luftig-knusprigen Bierteigmantel.
Garida tiganiti: gebratene Garnelen, auf den Punkt zubereitet mit mediterranen Gewurzen.

Perfekt zum Teilen als Vorspeise oder als Hauptgang zu einem eisgekiihlten Glas Ouzo oder Tsipouro.

Mpakaliaros se Kourkouti #®+®
Frische Kabeljau-Filets in hausgemachtem knusprigem Teigmantel frittiert.
Serviert mit hausgemachter Skordalia (Knoblauch Kartoffelpirre).

Chtapodi sti Schara -M®
Zarter, gegrillter Oktopusarm, mariniert in Olivendl , Oregano und Essig.

Gavros Marinatos °-°
Sardellenfilets, mariniert in Olivendl, Essig und frischen Krautern.

Géavros *P
Frischer Sardellen, leicht bemehlt und knusprig in der Pfanne gebraten.

Kalamari kokkinisté M*°

Kalamari-Ringe, in einer reichen griechischen Tomatensof3e mit aromatischen Krédutern geschmort.

Midia achnista ™*?
Frische Muscheln, gedampft mit Knoblauch und aromatischen Krautern.

Chtapodosalata ™-°

Hausgemachter Oktopusscheiben, zart gekocht und mariniert mit Olivenél, Essig und Krautern.

Kalamari Tiganito ~"
Tintenfischringe aus ganzen Tintenfischtuben in Mehl gebraten.

24,90 €

8,00 €

10,50 €

14,90 €

8,90 €

14,90 €

5,90 €

8,00 €

10,50 €

7,50 €

9,90 €

9,50 €
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Tirokatastasi (Kase-Mezédes)

Féta Psiti ©
Frischer griechischer Feta-Kase, auf der Grillplatte zubereitet, belegt mit Olivendl, Tomatenscheiben,
Paprika und Oregano.

Féta-Saganaki se Fillo #¢2
Griechischer Feta, umhiillt von knusprigem Filoteig und in der Pfanne gebraten.
Mit cremigem Honig verfeinert.

Bougiournti®
Pikante Feta-Spezialitat, iberbacken mit frischen Tomaten, Peperoni, Olivendl und Oregano.

Tyrokrokétes <
Hausgemachte Kroketten aus einer Auswahl griechischer Kasesorten, auf3en knusprig und innen
cremig.

Ta Kanes Salata (Salate)

Klein
Choriatiki © 6,90 €
Griechischer Bauersalat, Frische Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven, original griechischer

Politiki "-* @ 5,00 €

Fein geschnittener Salat aus Wei3kohl, Karotten, Florina-Paprika und Staudensellerie,
mariniert mit Olivendl und Essig.

Stiftskeller Salat &"2+** 8,00 €
Lollo Rosso, Roukola, Babyspinat, Cocktail-Tomaten, Kefalotyri, Wallntisse und einer
Vinaigrette aus Olivendl, Balsamico, Honig und Senf.

O Erotas Tis Skaras (Grillgerichte)

Biftéki Skaras *©

Hausgemachtes Hacksteak 100% vom Rind, nach griechischer Art, saftig und wirzig auf dem Grill
zubereite incl. einer halben Pitat. Serviert mit Zwiebeln, knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.

Biftéki Gemisto *°©

Hausgemachtes Hacksteak 100% vom Rind, gefillt mit Feta Kése. Auf dem Grill saftig und wirzig
zubereitet incl. einer halben Pita. Serviert mit Zwiebeln, knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.

Chiriné Souvlaki

Zwei saftige Schweinefleischspiel3e, gegrillt. Serviert mit Zwiebeln,knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate incl. einer halben Pita.

Kotopoulo Souvlaki
Zwei saftige Hahnchenfleischspiel3e, gegrillt. Serviert mit Zwiebeln, knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate incl. einer halben Pita.

Filéto Kotdpoulo

Saftiges Hahnchenbrustfilet, gegrillt. Serviert mit Zwiebeln, knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate incl. einer halben Pita.

Arnisio Souvlaki

9,00 €

10,90 €

11,90 €

8,00 €

GroR
12,00 €

9,00 €

15,00 €

19,90 €

20,90 €

18,90 €

18,90 €

18,90 €

25,90 €
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Zwei saftige Lammfleischspiel3e, gegrillt. Serviert mit Zwiebeln, Rosmarin Ofen-Drillingen oder
knusprige Pommes und dreierlei hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate incl. einer
halben Pita

Arnisia Paidakia
Zarte Lammkoteletts vom Grill, klassisch mit Zitrone, serviert mit Rosmarin Ofen-Drillingen, knackigem
Gemise vom Grill und hausgemachten Tzatziki*.
Kontosouvlaki
Zwei Souvlaki-Spief3e mit Schweinefleisch, Zwiebeln und Paprika, nach Art des Kontosouvli gewurzt
und gegrillt incl. einer halben Pita. Serviert mit Zwiebeln, knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*.
Mix Grill
Griechische Grillplatte
1x Schweinefleischspiel, 1x Bifteki (100% vom Rind), 1x Hahnchenfilet und 1x griechische
Bauernwurst** incl. einer halben Pita. Serviert mit Zwiebeln, knusprige Pommes und dreierlei
hausgemachten Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.
Der grof3e Fleisch-Genuss auf Pita fiir 2 Personen #¢™™
Eine reichhaltige Auswahl unserer besten Grillspezialitéten, frisch tber offener Flamme zubereitet und
auf warmem, traditionellem Pitabrot serviert — ideal zum gemeinsamen Teilen und Genielden:
2 Souvlakia Chirina: Traditionelle, Schweinefleischspiel3e, mariniert mit Olivendl & Krautern.
2 Souvlakia Kotopoulo: Zarte, Hahnchenspielie, fein gewirzt nach original griechischer Art.
2 Biftekia: Saftige Rinder - Hacksteaks, perfekt abgeschmeckt und auf den Punkt gegrillt.
2 Loukanika Choriatika: Kréftig gewurzte griechische Bauernwirste mit einer Wildkrauternote.
Frisch vom Grill auf weichem Pitabrot angerichtet — der perfekte Fleisch-Genuss fiir zwei.
Fir jede weitere Person: 19,90 €

Tis Giagias (Omas Gerichte)
Mousakas A<® (nur Montag)
Traditioneller Auflauf mit Hackfleisch (100% vom Rind), Auberginen, Kartoffeln und cremiger Béchamel:
Sol3e, im Ofen Uberbacken serviert mit Feta.
Gemista (nur Mittwoch)
Frische Paprika, gefillt mit Reis und Krautern, im Ofen gebacken. Dreierlei von hausgemachten
Tzatziki*, Tirokafteri und Gurke/Tomate.
Briam aus dem Backofen, traditioneller griechischer Gemusetopf @ (nur Donnerstag)
Ein echtes Stlick griechische Heimatkiche! Frische Zucchini, Auberginen, Paprika, Kartoffeln und
Zwiebeln werden nach traditioneller Art mit feinstem Olivendl, reifen Tomaten und mediterranen
Krautern verfeinert und im Ofen saftig geschmort. Durch das langsame Backen entfaltet das Gemise
sein volles, wunderbar suf3lich-wirziges Aroma.
Chilopites, traditionelle kleine griechische Bandnudeln (nur Sonntag)
mit zartem Lammfleisch — besonders aromatisch in fruchtiger Tomatensauce
Wahlweise mit geriebenem Feta-K&se verfeinert.
Garidomakaronada (Griechische Garnelen-Nudeln)*®

griechische Pasta mit gro3en Garnelen mit einer intensiv-aromatische, hausgemachte Sauce auf Basis
von frischen Tomaten, verfeinert mit einem Schuss griechischem Ouzo

26,90 €

20,50 €

24,90 €

33,90 €

17,50 €

15,50 €

18,50 €

21,50 €

19,90 €



eine Portion Mayonaise, Senf oder Ketchup

Vegetarisch @Vegan

Legende Speisekarte

* Tzatziki L5 **AE,F,G,H,,J,K,1,2,3,4,10 *** Pita AF.G.2.3

Legende Zusatzstoffe und Allergene

Zusatzstoffe:

O O NOOUVLA, WNBR

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit StRungsmittel

Aspartam- Phenylalaninquelle

10 mit Phosphat

11 coffeinhaltig

12 chininhaltig
Allergene:

A glutenhaltig

B enthilt Krebstiere

C enthalt Eier

D enthélt Fisch

E enthdlt Erdnisse

F enthélt Soja

G enthalt Milch

H enthélt Schalenfriichte

I enthalt Sellerie

J  enthélt Senf

K enthalt Sesamsamen

L enthélt Schwefeldioxid / Sulfite

M enthalt Lupinen

N enthalt Weichtiere

O Curry

P Honig

0,50 €



